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Combien de fois
n'avons nous pas
entendu cette gues-
s tion, souvent avec
un brin de provoca-
tion ou de curiosité. Hé bien oui
par certains cotes on peut
réepondre cuisine. N'utilise-t'on pas
un méme langage : “trois volumes
d’'eau pour un volume de sel, pla-
cer pendant deux heures au four
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(de dégazage), essorer, brasser
pour obtenir un melange homoge-
ne, surveiller la temperature de |a
préparation”. Comme en cuisine,
nous travaillons en milieu acqueux
et de trés nombreux parametres
interviennent sur le résultat final,
souvent avec des influences croi-
sées. Cependant a la fin des
années BO, la mise en place de la

qualité a permis de figer ces para-
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metres, de les contrdler reguliere-
ment de facon a obtenir un resul-

tat repetable.

En fait c'est bien pejoratif d'asso-
cier a la cuisine la notion d'approxi-
mation, d'imprécision, toute bonne
cuisiniere a aussi une approche
treés rigoureuse de son art.

Bonnes Vacances a tous.
Claudie BERNARD

Objet E Moyens Personnels
Epaisseur de couche Fluorescence X
Courant de Foucault Responsable Contrale (RC)
E Coulométrie Opérateurs
5 Bagues et gabarits
E Corrosion Brouillard salin Chimiste
QL_ Responsable Production (RP)
Esthétigue Auto-contrdle ; nuancier Opérateurs ;| RC
Quantite et stock Balance | GPAO RC ; RP; Directeur Industriel [D1)
Analyse des bains Cellule de Hull Chimiste ;| AP
Dosage par volumétrie
Température des bains Thermometre Chimiste ; RP
i pH pH-metre RP ; Opérateur ; Chimiste
E Vidange et nettoyage Moyen approprie RP . Opérateur ; Chimiste
g | Degazage thermometre enregistreur HP
9 dans etuve ventilee
L | Effluents Station de traitement des eaux
Spectrocolorimetre
Dessicateur [extrait sec) AP ; Chimiste
pH-metre
) rH-metre
EE Procédures Audits internes Personnels habilites
.ET::I Actions correctives Outils gualité RAQ ; Fonction concernée
L%‘G Actions préventives Réunions Comité Qualité

Unité Traitement de Surface

VERPILLAT - 39260 Moirans-en-Montagne
Tel. siege social Z.|. sud : 03 84 42 01 28 - Fax
Internet : www.verpillat.com e E-mail :

: 03 84 42 00 11
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Chez Verpillat, les vérifications nécessaires pour assurer la conformite des produits ivres sont ins-
crites dans |e tableau crdessus, elles concernent les produits, les procedes et e systeme gualite
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